Olio Extm\?evgi,ne di Oliva,

Olwe in salamoia e pa,te‘

100 taliano®> =




¥ Impl.'esa. olivicola Diamante Vevde detiene civca
5000 piante di olivo, molte delle quali secolavi,
oliveti situati in gran pavte sul tevvitovio collinave
det Monti Lepini (Provincia di Latina) che va da
Cori a Sonnino, passando per Sermoneta, Novma e
Sezze. Molti olivi sono stati vecu pevati da avee olivicole
trascuvate da anni.

Le vavieta® coltivate sono il Leccino e il Frantoio,
ma a pvedon'l.in(we e | autoctona ltvana.

[Lolio extravergine di oliva monovarietale [TRANA
100% italiano estratto a freddo vavia da un leggero
a un medio feuttato, st presenta fresco all’ olfatto,
con vicovdi di Fogli.a di pomodovo e evba t'a.(]li,afa.,
con elequ.uti pevcezioni di amavo e piccante.
Si abbina con crudite, cavcioft, ﬁmqhi, pesce e
cvostacel, insalate e zuppe.

Dalla medesima cultivar Itvana , oltee all’olio,
Diamante Vevde pt:oduce loliva  bianca in
salamoia tipica delle colline pontine e meqli,o
conosciuta con la denominazione di
“Oliva. di Gaeta”. Raccolta appena invaiata net mesi
tva Novembre e Dicembre, viene messa in salamoia
entro le 12 ove ed ¢ pronta  pev il
consuumo dopo 8-12 mesi. Dal colove vevde-ovo ha
sapove acetico-vinoso con sentovi di mandorla.
ﬂu’assa.ggio visulta croccante, st abbina ad apevitivi
ed antipasti, ottima con salumi e fovmaggi freschi.
[l nostro Pate' ¢ ottenuto da olive [trana vaccolte al
momento dell” invaiatuva, ¢ vealizzato con olive e
olio extra vevgine pvodoi‘i‘i esclusivamente dalla
nostra azienda, con laggiunta di ingredienti
sem.pli.(:i. e genuini. Trova il suo utilizzo ideale come
antipasto sevvito su pane appena tostato.

Diamante Vevde ¢ insevita nel sistema della
cevtificazione Bi,oloqi,ca., Antonio, insieme alla
propria consovte Katiuscia st dedicano con Amove,
Passione e Impegno al  canoni della
coltivazione.



Olio EVO Monovarietale Iteana
Olio EVO Multivarietale. Iteana, Leccino, Feantoio
Bottiglia in vetvo: 260ml - 500ml - 750ml
B(l.(] in Box 3L - 5L
[teana Monovarietal EVO Oil
Multivarietal EVO Oil. Iteana, Leccino, Frantoio
Glass bottle: 250ml = 500ml = 750ml
B(l.(] in Box 3L - 5L

Olive in salamoia:
Bavattolo 200q. - 1 Kq.
Secchiello 5 Kq (peso sgocciolnizo)
Pate’: Bavattolo 200().

Pickled olives:
200q jav. - 1Kq. jav -5 L‘q bucket (dvained \oeiqlnt)
Pate” 200q. jar.

Spediamo in tutto il mondo

We shi.p worldwide



The Diamante Vevde olive growing company owns
about 5,000 olive trees, many of which ave secular,
olive groves located mostl.y on the hilly avea. of the
I_chpi,ni. Mountains (Province of Latina) which goes
from Cori to Sonnino, passi,ng thvouqh Sermoneta,
Norma and Sezze.

Mn.n.y olive trees have been vecoveved from olive
gl.'OWing aveas neglecl.ed for years. The cultivated
vavieties ave Leccino and [Frantoio, but the
autochthonous ltrana pl.'edomi.nu.fes.

The cold pressed  100% [talian  [TRANA

sin gle—\nl.'i,ety extra virgin olive oil vavies from li.ql'\t
to medium fl.’uify: it is fresh to the nose, with flavovs
of tomato leaf and cut grass, with elegu,nt.
pervceptions of bitter and spicy. It goes well with
ceudite’, avtichokes, mushvooms, fish and shellfish,
salads and soups.

From the same Itvana cultivar, in addition to the
Diamante Vevde oil, it produces the white olive in
brine 1:}:pi(:u.l of the Pontine hills and better known
as the “Oliva di Gaeta’. Harvested as soon as it
vipens  in the months between November and
December, it is put in brine within 12 houvs and is
1.'@.(1.{1}r fov consumption after 812 months. With a
green --gold colov, it has an acetic-vinous flavor with
hints of almond. When tasted it is cvunch}r, it goes
well with (1.pevi.fi,fs and appetizevs, excellent with cold
cuts and fresh cheeses.

Our Pate® is obtained from [trana olives havvested
at the time of vevaison, and is made with olives and
extra virgin olive oil produced exclltsi,oely b}r ouv
company, with the addition of si.mple and genuine
ingredients.

Diamante Vevde is included in the system of
nga.ni.c cevtification, Antonio, l:oqet]'uet.- with his
wife Katiuscia, dedicate themselves with love
passion and commitment to the canons of

b

cultivation.



St confezionano

cesti ceqalo su vichiesta

They ave packaged
qi,ft baskets on request
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di Antonio Tombolillo

Strada Casal delle Palme, snc

04100 BCarso - LATINA -TTALY

PIVA: 03076850597

Pev info e acquisti: +*39 338 4581515 e
+390 347.56975131
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